
Drei Sorten Ketchup für alle  
Ansprüche im Außer-Haus-Markt

Das Beste,
was Tomaten passieren kann!

www.homann-foodservice.de



Auch beim Ketchup kommen 
Deutschlands Küchenprofis in den 
Genuss der original HOMANN 
Qualität. In allen drei Sorten steckt 
die ganze Saucen-Kompetenz von 
mehr als 60 Jahren. 

Gebinde-Vielfalt = Einsatz-Vielfalt
HOMANN Ketchup ist für jeden 
Einsatz in Gastronomie und Gemein-
schaftsverpflegung bestens geeignet. 

Speziell für Profis im Foodservice entwickelt

HOMANN Ketchup

Gebinde-Vielfalt von 15 ml bis 10 kg

Jetzt im  neuen Design

Jetzt noch tomatiger, 
weniger Salz,  

weniger Zucker



Genießen Sie die Vorteile:
• für kalte und warme Gerichte
• ohne Wasserabsatz
• keine Hautbildung
•  lange Standzeit, auch im erhitzten Zustand
•  ohne deklarationspflichtige 

Zusatzstoffe und Allergene**
•  ohne Zusatz von Süßungsmitteln und  

Geschmacksverstärkern
• optimierter Salz- und Zuckergehalt

Nur für Pommes und Wurst?  
Na, von wegen ...

Ketchup + Salat-Mayonnaise 
      von HOMANN =  

       Pommes rot-weiß

HOMANN Tomaten Ketchup

•  Tomatig-fruchtiger  

Geschmack mit feiner Würze

•  Hoher Tomatenmarkanteil von 

über 77 Prozent

•  Hergestellt aus sonnen gereiften 

Tomaten

•  Unsere Top-Empfehlung für  

knusprige Pommes frites

HOMANN  
Curry Ketchup Bombay-Art
•  Markant fruchtig-würzige  

Currynote
•  Jetzt mit der Rezeptur der  

Nr. 1 - WESER FEINKOST Curry Ketchup Bombay.*
•  Der ideale Begleiter für den  beliebten Klassiker CurrywurstHOMANN  

Curry Gewürz Ketchup
•  Würzig-pikante Currynote
•  Leicht süßlicher Geschmack  

mit einem Hauch Schärfe
•  Verfeinert mit der Curry- 

Gewürzmischung Typ Madras
•  Perfekt für Würstchen und 

Grillfleisch

Verlässliche  
HOMANN Qualität Produkt- und Handling- Sicherheit dank Siegelfolie mit Öffnungslasche  zum einfachen  Entfernen

* Geo-Marketing GmbH, Großverbraucher Panel, Absatz und Umsatz MAT 07/2022,  
Warengruppe Curryketchup

** ohne Zugabe von deklarationspflichtigen Zusatzstoffen auf der Speisekarte gemäß  
§5 LMZDV und kennzeichnungspflichtigen Allergenen gemäß Anhang II LMIV 
(außer Curry Ketchup Bombay Art)
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1  Technologisch unvermeidbare Spuren  
können nicht ausgeschlossen werden

ohne Zugabe von glutenhaltigem 
Getreide lt. Rezeptur1

ohne Zugabe von deklarationspflichtigen  
Zusatzstoffen auf der Speisekarte gem. §5 LMZDV

ohne Zusatz von Konservierungsstoffen ohne Zugabe von Laktose lt. Rezeptur1
2  ohne Zusatz von kennzeichnungspflichtigen  

Allergenen gemäß Anhang II LMIV

Ketchup-Ideen  
und vieles mehr

Artikel nr. Artikel bezeichnung Bestelleinheit Produkteigenschaften Allergene EAN Bestelleinheit EAN Verkaufseinheit

Inhalt Anzahl Art Lage Palette (Bitte aktuelle Angaben auf der Produktverpackung beachten)

50 03978 Tomaten Ketchup 10 kg 1 Eimer 13 52 keine2

50 03977 Tomaten Ketchup 875 ml 6 Tube 25 75 keine2

50 06889 Tomaten Ketchup 15 ml 100 Portions- 
beutel 32 160 keine2

50 03976 Curry Gewürz Ketchup 10 kg 1 Eimer 13 52 keine2

50 03975 Curry Gewürz Ketchup 875 ml 6 Tube 25 75 keine2

50 06880 Curry Ketchup 
Bombay-Art 10 kg 1 Eimer 13 52 Senf, Sellerie

50 05009 Display Ketchup 875 ml 70 Tube – 4 siehe Einzelsorten

NEUE ART.NR.

NEUE ART.NR.

   Direkt zum 
     Concept Court

Voller Ideen für Sie: unser Concept Court
Wir unterstützen Sie dabei, immer besser zu werden.  
In unserem Concept Court entdecken Sie Service, Ideen  
und Inspirationen für Ihr Business. Es erwartet Sie dort  
eine Vielzahl von Videos zu Produkten, Rezepten und  
Konzepten – und eine innovative 360°-Ansicht, mit der  
Sie den Concept Court erleben können.

Das bieten wir Ihnen mit der ganzen HOMANN Saucen- 
Kompetenz. Lassen Sie sich zum Beispiel von der umfangreichen 
Rezeptdatenbank auf unserer Website inspirieren. Auch auf  
Facebook und Instagram sind wir für Sie präsent und bieten  
Ihnen dort noch schnellere Infos zu Trends, Aktionen, Produkten 
und Neuheiten. Wir freuen uns auf den Dialog mit Ihnen!

Partner für Profis
HOMANN Foodservice bündelt die Saucen-Kompetenz starker Marken unter einem  
Dach. Für Ihre Ansprüche als Profi bekommen Sie von uns maßgeschneiderte Lösungen.  
Der Tradition und Innovationskraft der Marken HOMANN, NADLER und HAMKER  
können Sie mit bestem Gewissen vertrauen.

HOMANN Feinkost GmbH 
Heinrich-Hamker-Straße 20 
49152 Bad Essen 
Telefon: +49 5472-77201 
E-Mail: foodservice@homann.dewww.homann-foodservice.de




