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Spannende Mayo-Storys Vielfalt entdecken Inspirierende Rezepte Profis zeigen ihre

aus 70 Jahren mit dem Mayonizer fur Profis geilsten Teller



Hochgeschatzt seit 1951

DIE MAYONNAISE FUR PROFIS

1951 startete HOMANN die industrielle Aus diesem Anlass freuen wir uns, lhnen ein-
Produktion von Mayonnaise - als erstes deut- mal Dankeschon sagen zu durfen. Danke fur
sches Unternehmen! Bis heute ist unsere Mayo lhre Treue zu unserer Mayo, danke, dass Sie Teil
buchstablich in aller Munde und besonders bei dieser Erfolgsgeschichte sind. Lesen Sie hier

lhnen, den Verwendern im Auf3er-Haus-Markt, Mayo-Storys aus der Praxis. Entdecken Sie
eine echte Erfolgsgeschichte. spannende neue ldeen mit der Mayo. Und wenn
Sie Lust haben, uns |hre Story mit unserer Mayo

zu erzahlen, dann freuen wir uns auf lhre ldeen!

> 70 Jahve M“‘:P"K"Mpeh,nz N
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Kichenmeisterin Amanda Scherm

»WAS WIR MIT HOMANN
MACHEN, DAS UBERZEUGT

IMMER!*

Es ist schon hier in der Frankischen Schweiz.
Der Gasthof Schermshohe mit dem Hotel
Berghof liegt in einem Ortsteil von Betzen-
stein, zwischen Nurnberg und Bayreuth.
Viel Natur ist hier, viele Radtouristen
durchqueren die Gegend. Diese und auch
Reisende von der nahen Autobahn kehren
gern im Gasthof Schermshohe ein. Und
dann sind da noch die vielen, vielen Stamm-
gaste. Sie kommen mitunter seit Jahr-
zehnten in das familiengefihrte Restaurant.
1870 wurde es von Konrad Scherm ge-
grundet. Seitdem wird es von der Familie

gefuhrt.

Ganz so lange setzt Kichenmeisterin Aman-
da Scherm noch nicht auf die HOMANN
Salat Mayonnaise. Aber seit den frithen
1960er Jahren vertrauen sie hier in der
Schermshohe auf unsere Mayo. Wir fragen

warum und bekommen ... :—3
E

Die Antwort and div Fortsetzung
der Stovy fnden Sie anf .
www.homann-Foodserwce.de

Dirk Weber, Produktionsleiter HOMANN Dressingfabrik

BEI UNS HEIBT SIE
.DIE HIMMLISCHE*

Dirk Weber ist Produktionsleiter der Dres-
singfabrik und man darf sagen: ein echtes
HOMANN Urgestein. Sein Ausbildungs-
beginn war im Jahre 1985 und schon bald
hatte er mit der HOMANN Mayonnaise

zu tun. Heute kennt er Verwender, die seit
Jahrzehnten auf unsere Mayo schworen und
er weild auch, warum das so ist: ,,Es ist der
Geschmack! Man kann ihn nicht beschrei-
ben, aber unsere Mayo schmeckt einfach
am besten!“ Das wissen auch seine Freunde
und Bekannten, die er mit der Mayo aus
dem Werksverkauf regelmallig versorgt. Fur
ihre hausgemachten Kartoffelsalate, Nu-
delsalate, fur Pommes. Durch ihren guten
Geschmack hat die Mayo auch ihren Beina-

men bekommen.

\ > -+ welcher Briname, das ist, lesen Sie auf

www.homann-foodservice.de

n

Restaurantmeister Thorsten Richter

Wir haben mit Thorsten Richter gesprochen.
Erist Chef im Hotel und Restaurant am
Theaterplatz im Herzen von Bremerhaven.
Der gelernte Koch und Hotelfachmann ist
auch Restaurantmeister, ,der einzige hier am
Platz", wie er stolz betont.

Sein Restaurant feierte 2021 wie die
HOMANN Mayo ein rundes Jubilaum.

,»Im Januar hatten wir unseren 50.%, berichtet
Richter, der die Leitung 2017 von seinem
Vater Ubernommen hat. Gefragt, ob denn in
all diesen Jahren die HOMANN Mayo hier
in der Kiche zum Einsatz kam, antwortet

er deutlich: ja! Naturlich habe man hin und
wieder mal andere, gunstigere Mayonnaisen

WIR SAGEN DWNKE!

E

EIN UNTERSCHIED WIE P
TAG UND NACHT!“

ausprobiert. Aber das war nichts. Gar nichts. ) =
Weder in Sachen Geschmack noch hinsicht- '
lich der Verarbeitung. Das war ein Unter-
schied wie Tag und Nacht und deswegen
erklart der Kichenchef voller Uberzeugung:
»Die HOMANN Salat Mayonnaise ist
einfach am besten. Wir schatzen ihre gleich-

bleibende Qualitat, den Geschmack, die
vielfaltigen Einsatzmoglichkeiten!“

Die, kompletten Mayo-Stovys and
viel weiteve lesen Sie unter )
L

[=] 3 ]

www.homann-foodservice.de
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- Unsere Joghurt Salatcreme

verleiht durch 28 % Joghurt und etwas
Limette cinen angenchmen Frischekick — ideal
Fiiv leichte Mayo-Vaviationen und Dips.

die Salat Mayonnaise.
Das Top-Produkt, auf das Sie sich immer
o [ verlassen Konneal Mit 50 % Rapsil ideal als
Nainnais (s AH2B0L 6 Cvundlage Fiv jede Vaviation gecignet.

wertvollem Rapsisl besonders
vollmandig und schon cremig.

Die VegMe,: N\ago geht auch vein
pflanzlich! Namlich als Vegane Salat
N\agonnaise, — die schmeckt auch

y NioH'-Vngwn! \\
s.
e ;
SE.

MAYONIZE IT!

—> Ob exotisch, wurzig, fruchtig oder mit
Krautern, aus HOMANN Mayonnaise

lassen sich die leckersten und kreativsten

N\ayo—Variationen zaubern.

— Nicht nur pur richtig lecker: Die HOMANN

Mayonnaise lasst sich auch kreativ verwandeln,

Von easy bis ausgefallen - egal ob noch
Kombinations-Anfanger oder schon echter

verfeinern und veredeln - fur jeden Anlass und fur e g N Mayo-Kinstler!
jeden Geschmack! Die Kombinationsmoglichkeit b e = |
SSSSTE et e SBF hatignsmogiicnkelien 1 Von glinstig bis exquisit — denn auch der
sind schier endlos - hier ist der Mayonizer das ideale - g Wareneinsatz kann individuell an die eigenen
Tool, um sich inspirieren zu lassen. - ol -EE ESALAT - Bedurfnisse angepasst werden.
O] T —— {5 MAYONNAISE
- . i i avonnalst - Wandich,onne Eoe® g8
—> Bei allen Rezepten lassen sich unsere vier verschiedenen " ayonnge \ Solat-Mayonnaise T:.i:” o o0l Mayo-Variationen, die sich mit der HOMANN
Mayonnaisen einsetzen, ganz nach lhren Wiinschen und dem & ,Jj a2 anzentl %& M\ Mayo unter "j — NeganEnsdlatiloy oS mios caloe B = gan
. . . ‘éf ehv zur N\ay I . umsetzen lassen, haben wir fur Sie markiert. Hier
Geschmack lhrer Gaste. So entstehen entweder besonders leichte, S gl - ; ; 1L siid neberedp N R b b oo Ztaten
vollmundige oder sogar vegane Variationen: Sie entscheiden! _ e easy ygeroming-teodsemyicenls [=] {iblicherweise fiir eine vegane Ernahrung geeignet.
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Mayonnaise mit
Ras el Hanout und Cranberry

Zubereitung: Mayonnaise, Ras el Hanout, gehackte
getrocknete Cranberrys und gehackte Minze vermengen,
und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Tipp: Ras el Hanout ist eine typische Gewtrzmischung
des Maghreb. Statt Ras el Hanout konnen Sie auch
Harissa-Gewlirz verwenden, eine scharfe, ebenfalls
nordafrikanische Gewtrzpaste.

Mayo-Match: Passt als Dip zu Tajine, Couscous und

anderen orientalischen Gerichten.

a Mayonnaise mit Ajvar und Tomate
= Zubereitung: Mayonnaise mit Ajvar, Ketchup, frischen
k, Tomatenwurfeln und Paprikawurfeln vermengen und mit
M e Salz und Pfeffer abschmecken.

Mayonnaise mit Erdbeere,

Schmand und Minze

| N
Zubereitung: Erdbeerkonfitire, Schmand und ‘ : gf;’v J

Mayo-Match: Ideal als Brotaufstrich.

Mayonnaise vermengen, gehackte Minze dazugeben.

Mayo-Match: Passt beispielsweise als Dip zu
Entenbrust mit Friséesalat oder frittierten Spargel-
stangen mit Orangenfilets. \

Mehe zar Mago unter - j I
— www.homann-foodservice.de l/ E



FRUCHTIG,
FEIN UND ETWAS
VORNEHM

Eine wirklich gelungene Kombination: Avocado-Mayo im

Vollkornbrotchen mit gegrilltem Lachs. Die kontrastreichen
Farben machen diesen Snack zu etwas ganz Besonderem.
Der Geschmack? Lasst keine Wunsche offen.

Dic kompletten Rezepte [u]

finden Sie unter U i'_

www.homann-foodservice.de E

WILLKOMMEN
IM GARTEN!

Was toppt einen frischen Gartensalat mit Radieschen und
knusprig panierten Champignons? Ein hausgemachtes
Dressing aus unserer Mayo mit feinen Schnittlauchrollchen

und einem Hauch Chili!




KLASSIKER
UND KLASSIKER

Unser Klassiker, die Salat Mayonnaise, ist hier die feine Basis fur die

) klassische Grune Sauce. |lhre Farbe erhalt sie von den frischen Garten-
krautern und sie schmeckt perfekt zu gekochten Eiern und Kartoffeln! A U F S P I E B E N !

Sie mochten Sehnsucht nach Urlaub bei lhren Gasten
wecken? Hier das Rezept: Kreieren Sie einen feinen Orangen-

mayodip und servieren Sie dazu Spiefle mit abwechselnd
Garnelen und Fleisch. Dazu ein knackiger Salat mit
Tomaten ~ das macht glucklich!

www.homann-foodservice.de

Dic kompletten Rezepte Ofz:0]
finden Sie M“';:D i'%
[=]



HOMANN

DIE HOMANN MAYO-IDEEN-CHALLENGE
PROFIS ZEIGEN IHRE GEILSTEN TELLER

270 Vare Mao—Kompere,rz

IDEEN®
CHALLENGE

Gemeinsam mit Simon Kolar von den Guerilla Chefs rufen
wir zu einer Mayo-ldeen-Challenge auf, bei der Profis Gber
Facebook und Instagram ihre geilsten Mayo-Gerichte teilen
konnen.

Mitmachen kann jeder, der eine besondere Idee fur den
Einsatz oder die Inszenierung von modernen Snacks oder

Gerichten mit unserer Mayo hat.

Gut zu wissen: Teilnehmen macht nicht nur Spal3, es gibt

auch wirklich coole Gewinne. Als Hauptpreis winkt eine
Snacktour nach London!

CHEFS _

i Link
gebrizter Lachs mit veganex Unter diesem Lin ,.w
S: L

ind alle Info
Ro'l'v/-Be'l'v,-N\o\go and Evbsenwasabi el of
http://homann.gueril|achefs.del
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UNSERE KOMPETENZ
FUR SIE:

DAS VERTRIEBSTEAM
VERWENDER

Haben Sie Fragen? Mochten Sie
individuelle Anregungen, Ideen und
Inspirationen? Wir sind fur Sie da

O

/re), Account Ma“a%e

und helfen lhnen gern weiter.
Einfach anrufen oder E-Mail-senden!

+49 5421-310

foodservice(@homann.de

c
“ount Manage"

www.homann-foodservice.de




